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Gıda İşleme Bölüm Başkanı Yüksekokul Müdürü

F.Betül TEKİN SAKALLI (K3-9)

F.Betül TEKİN SAKALLI (K3-9) Tuğba K. ERDEM (K2-5)

10:15
23106 Gıda Mikrobiyolojisi

23206 Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi II 

Tuğba K. ERDEM (K2-5) F.Betül TEKİN SAKALLI (K3-3)

16:00

23211 Süt ve Süt Ürünleri Tekmnolojisi II

Tuğba K. ERDEM (K2-3)

14:00

Arif ÖZGEN(UZEM) Tuğba K. ERDEM (K2-3)

09:15

Cafer BALARI (UZEM) Tuğba K. ERDEM (K2-3)

Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi 23241 Gıda Analizleri

Tuğba K. ERDEM (K2-3)

10:15

13:00
Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi 23240 Gıda Analizleri

Cafer BALARI (UZEM)

11:15

16:00
İngilizce II 23243 Gıda Analizleri

Zeynep CANLI(UZEM) Tuğba K. ERDEM (K2-3)

15:00
İngilizce II

Türk Dili II 23212 Süt ve Süt Ürünleri Tekmnolojisi II

23242 Gıda Analizleri

Zeynep CANLI(UZEM) Tuğba K. ERDEM (K2-3)

Türk Dili II 23213 Süt ve Süt Ürünleri Tekmnolojisi II

C
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08:15
23210 Süt ve Süt Ürünleri Tekmnolojisi II

Tuğba K. ERDEM (K2-3)

13:00
23108 Gıdalarda Temel İşlemler II 23204 Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi II 

Tuğba K. ERDEM (K2-5) F.Betül TEKİN SAKALLI (K3-3)

Arif ÖZGEN(UZEM) Tuğba K. ERDEM (K2-3)
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08:15
23104 Gıda Mikrobiyolojisi

23208 Et ve Et Ürünleri Teknolojisi II

F.Betül TEKİN SAKALLI (K3-9) Tuğba K. ERDEM (K2-5)

23205 Meyve ve Sebze İşleme Teknolojisi II 

Tuğba K. ERDEM (K2-5) F.Betül TEKİN SAKALLI (K3-3)

15:00
23110 Gıdalarda Temel İşlemler II

16:00
23109 Özel Gıdalar Teknolojisi

Elife KAYA (K3-2)

11:15
23107 Gıda Mikrobiyolojisi

09:15
23105 Gıda Mikrobiyolojisi 23209 Et ve Et Ürünleri Teknolojisi II

14:00
23109 Gıdalarda Temel İşlemler II

23208 Et ve Et Ürünleri Teknolojisi II

F.Betül TEKİN SAKALLI (K3-9) Tuğba K. ERDEM (K2-5)

Elife KAYA (K3-4)

14:00
23107 Özel Gıdalar Teknolojisi 23202 Kalite Güvencesi ve Standartları

Elife KAYA (K3-2) Gökhan CEYHAN (K3-4)

15:00
23108 Özel Gıdalar Teknolojisi

13:00
23106 Özel Gıdalar Teknolojisi 23202 Kalite Güvencesi ve Standartları

Elife KAYA (K3-2) Gökhan CEYHAN (K3-4)

Elife KAYA (K3-2)
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08:15
23238 Bitirme Projesi

F.Betül TEKİN SAKALLI/Gökhan CEYHAN/ Tuğba K. ERDEM/Elife KAYA (Gıda dersliği)

09:15
23126-Enstrümental Analizler 23238 Bitirme Projesi

11:15
23126-Enstrümental Analizler 23212 Gıda Katkı Maddeleri

Gökhan CEYHAN (K3-10) Elife KAYA (K3-4)

Gökhan CEYHAN (K3-10) F.Betül TEKİN SAKALLI/Gökhan CEYHAN/ Tuğba K. ERDEM/Elife KAYA (Gıda dersliği)

10:15
23126-Enstrümental Analizler 23212 Gıda Katkı Maddeleri

Gökhan CEYHAN (K3-10)

15:00

16:00

13:00

14:00

S
a

lı

08:15
23116-İş Sağlığı ve Güvenliği

16:00

Gökhan CEYHAN (UZEM)

Gökhan CEYHAN (UZEM)

09:15

P
a
z
a
r
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23116-İş Sağlığı ve Güvenliği

11:15

10:15

14:00
23102 Tahıl Teknolojisi 23230 Gıda Biyoteknolojisi

Fatma Betül TEKİN SAKALLI Elife KAYA (K3-3)

15:00
23102 Tahıl Teknolojisi 23230 Gıda Biyoteknolojisi

Fatma Betül TEKİN SAKALLI Elife KAYA (K3-3)

13:00
23102 Tahıl Teknolojisi 23230 Gıda Biyoteknolojisi

Fatma Betül TEKİN SAKALLI Elife KAYA (K3-3)

08:15

09:15
23112-Fermente Gıdalar Teknolojisi

Elife KAYA(K2-11)

11:15
23112-Fermente Gıdalar Teknolojisi 23206 Hijyen ve Sanitasyon

Elife KAYA(K2-11) Fatma Betül TEKİN SAKALLI (K2-5)

10:15
23112-Fermente Gıdalar Teknolojisi 23206 Hijyen ve Sanitasyon

Elife KAYA(K2-11) Fatma Betül TEKİN SAKALLI (K2-5)

T.C.

KAHRAMANMARAŞ SÜTÇÜ İMAM ÜNİVERSİTESİ

TEKNİK BİLİMLER MESLEK YÜKSEKOKULU

GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ GIDA TEKNOLOJİSİ PROGRAMI

2023- 2024 EĞİTİM ÖĞRETİM BAHAR YARIYILI I. ÖĞRETİM DERS PROGRAMI
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